
MIRANDA
D’ESPIELLS 2024

La plenitud de la Chardonnay 
mediterránea

VARIEDAD
100% chardonnay 

ATT
5,5 g/l

PH
3,5

ABV
11,5%

AZÚCAR RESIDUAL
1 g/l

DO PENEDÈS 

EMBOTELLADO  
Febrero 2025

INICI DE VENDIMIA 
Agosto 2024

SUELOS
Franco-calizos

AGRICULTURA
Certificado Ecológico

Origen
Miranda es el nombre que recibe la torre que preside la finca d’Espiells y la atalaya 
desde la cual se puede contemplar la magnitud y belleza de toda la zona. Una vista 
privilegiada a las fincas de la casa, incluida la emblemática, y de la que proceden 
las uvas de chardonnay con las que se elabora nuestro blanco con mayor carácter 
varietal: Espiells.

Viticultura
Viñedo ecológico propio, integrado 
por bosques y márgenes que aportan 
biodiversidad y naturalización.

Practicamos una viticultura regenerativa, 
de precisión y con máximo respeto, 
apostando por bajos rendimientos, para 
garantizar condiciones óptimas para 
nuestras viñas. Controles de maduración 
por parcela y vendimia manual.

Vinificación
Prensado directo y desfangado estático. 
Fermentación a bajas temperaturas 
en depósitos de acero inoxidable para 
favorecer el desarrollo de aromas, 
seguida de una crianza sobre lías 
durante dos meses, para enriquecer 
su estructura y complejidad. No se 
realiza fermentación maloláctica, para 
conservar su frescura.

Cata
Color: Amarillo pálido con reflejos 
brillantes que denotan frescura.

Nariz: Vibrante y compleja, con aromas 
de piña, melón y manzana fresca. Se 
perciben también matices cítricos y un 
ligero toque de frutos secos que aporta 
profundidad.

Boca: Fresco y agradable, con una textura 
untuosa que equilibra su vivacidad. Su 
perfil versátil lo hace ideal para disfrutar 
en cualquier ocasión.

Añada 2024
Añada precedida por un invierno muy 
suave sin apenas precipitaciones que 
auguraban el cuarto año consecutivo de 
sequía. Afortunadamente, antes de la 
brotación llegaron las primeras lluvias, 
que dieron paso a una primavera suave y 
generosamente húmeda.

La maduración de las uvas se desarrolló 
de forma gradual y sin golpes de calor. 
Las viñas, condicionadas por la sequía, 
produjeron una cantidad moderada 
de uva que destacó por su calidad 
excepcional y una frescura sobresaliente.


