
ERMITA
D’ESPIELLS 2024

Origen
Elaborado con un cupaje de cinco variedades procedentes de nuestras parcelas 
de Espiells, con suelos franco-calizos a una altitud entre 220-250 m. Edad media 
del viñedo: 25 años.

Viticultura
Viñedo ecológico propio, integrado 
por bosques y márgenes que aportan 
biodiversidad y naturalización. 

Practicamos una viticultura regenerativa, 
de precisión y con máximo respeto, 
apostando por bajos rendimientos, para 
garantizar condiciones óptimas para 
nuestras viñas. Controles de maduración 
por parcela y vendimia manual.  

Vinificación
Obtenemos el mosto flor a través 
de un suave estrujado y premsado. 
La fermentación se lleva a cabo a 
temperatura controlada en depósitos de 
acero inoxidable. 

Cata
Color: De pálido color amarillo pajizo 
con reflejos verdes, es limpio y brillante. 

Nariz: Se distingue por sus aromas 
francos de fresca fruta blanca (pera y 
manzana), sobre un sutil fondo floral 
(flores blancas), un toque cítrico (limón) 
y de hierbas aromàticas.  

Boca: Se percibe equilibrado, con una 
acidez fresca que aporta vivacidad. Su 
textura es suave y delicada, dejando una 
sensación ligera y agradable. El final es 
limpio, persistente y evoca sutileza. 

Añada 2024
Añada precedida por un invierno muy 
suave sin apenas precipitaciones que 
auguraban el cuarto año consecutivo de 
sequía. Afortunadamente, antes de la 
brotación llegaron las primeras lluvias, 
que dieron paso a una primavera suave 
y generosamente húmeda. 

La maduración de las uvas se desarrolló 
de forma gradual y sin golpes de 
calor. Las viñas, condicionadas por 
la sequía, produjeron una cantidad 
moderada de uva que destacó por 
su calidad excepcional y una frescura 
sobresaliente.

DO PENEDÈS VARIEDADES
34% macabeu, 21% xarel·lo, 20% parellada, 	
18% chardonnay, 7% viognier

ATT
6,2 g/l

EMBOTELLADO  
Marzo 2025

PH
3,1

ABV
11,5%

AZÚCAR RESIDUAL  
<1 g/l

INICIO DE VENDIMIA 
Agosto 2024

SÒLS
Franco-calizos 

AGRICULTURA
Certificado Ecológico


