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José
Hidalgo  

José “Pepe” Hidalgo Camacho, tercera generación 
de la familia Hidalgo, lleva en su sangre el legado 
de la pasión por el vino. Hijo y nieto de maestros 

de la vid, cuenta que se crio entre viñas y barricas, y 
que el interés que el sector despertó en él desde su 
infancia fue lo que le llevaría a estudiar a Ingeniero 
Agrónomo. 

Licenciado con honores en Enología, con Máster en 
Enología y galardonado con el prestigioso premio 
Jaume Ciurana a la excelencia, Pepe cerraría su etapa 
de logros académicos cruzando océanos hasta las 
legendarias tierras de Napa, en EEUU, donde absorbió 
la esencia misma del arte enológico del Nuevo Mundo. 

Tras un tiempo en California, decidió regresar a su 
tierra natal, en este caso, tuvo la oportunidad de 
trabajar en Sant Sadurní d’Anoia, donde descubrió 
la magia efervescente de las burbujas; un sector 
que cautivó al técnico y al que le dedicó trece años, 
ejerciendo como enólogo y gerente de diversas zonas 
de la Denominación de Origen Cava, en el epicentro del 
mundo del vino espumoso, defendiendo la tradición 
con cada copa.

Tras un paréntesis de cinco años en Valencia, donde 
exploró las variedades autóctonas y la elaboración de 
vinos tranquilos, el destino lo llevó de vuelta a Sant 
Sadurní, a Juvé & Camps, con la misión de elevar aún 
más las cotas de calidad de una casa centenaria e 
histórica en la región del Penedès. Con una visión audaz 
y un compromiso inquebrantable con la excelencia, 
Pepe se ha sumergido en las raíces de las fincas y 
los suelos, desenterrando los secretos de las largas 
crianzas que tanto representan a la bodega familiar.

Hoy, al frente del proyecto enológico, José Hidalgo 
trabaja junto a los técnicos de la casa en Juvé & Camps, 
histórica elaboradora integral de espumosos, y Finca 
d’Espiells, bodega de vinos tranquilos del Penedès.


